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RINGKASAN
Scbagai salah satu penghasil ikan terbesar di Indonesia Banyuwangi memiliki ragam
pengolahan ikan yang bermacam macam salah satunya pengasapan. Pengasapam bertujuan
untuk menarik air dan mengendapkan komponen kimiawi dari asap kedalam ikan. Sclain itu.
pengasapan juga menggabungkan proses penggaraman dan pemanasan. Pengasapan yang
sering dilakukan di masyarakat saat ini pengasapan menggunakan metode tradisional
menggunakan asap pembarakan batok kelapa. Hal ini terkadang dapat membuat panas yang
dihasilkan tidak merata. Sementara itu metode modern dengan menggunakan asap cair dapat
memberikan tingkat kualitas pengasapan ikan yang lebih baik. Berdasarkan penclitian efek
perbedaan suhu dan lama pengasapan terhadap kualitas ikan bandeng menunjukkan kadar
protein ikan asap terjadi peningkatan pada jam pertama dan kedua namun mengalami
penurunan pada jam ketiga pengasapan. Perlakuan pengasapan dengan suhu 40-300C selama
'. 2 dan 3 jam kadar protein pada produk ikan meningkat. Peningkatan kadar protein disebabkan
olch meningkatnya kadar nitrogen yang mcrupakan komponen asam amino pada produk.
Pemanasan dapat menyebabkan struktur protein terdenaturasi dan terkoagulasi menjadi bentuk
icbil sederhana. Hasil uji organoleptik menunjukkan nilai sensori ikan asap dengan metode
asap cair lebih tinggi dibandingkan dengan asap cair dengan metode tradisional. ikan asap
dengan metode asap cair memiliki kenampakan bau, rasa dan tekstur yang lebih baik
dibandingkan ikan asap tradisional karena suhu yang lebih terkontrol dan proses lebih higienis

pada pcngasapan wadisional.
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SUMMARY
As one of the largest fish producers in Indonesia, Banyuwangi has a wide variety of fish
processing. one of which is smoking. Smoker aims to attract water and precipitate the chemical
components of the smoke into the fish. In addition. smoking also combines the process of salting
and heating. Fumigation. which is often carried out in today's society, is fumigated using
traditional methods using smoke from burning coconut shells. This can sometimes make the
heat generated uneven. Meanwhile. modern methods using liquid smoke can provide a better
quality level of fish smoking. Based on research on the effect of differences in temperature and
duration of smoking on the quality of milkfish, it showed that the protein content of smoked
fish increased in the first and second hours but decreased in the third hour of smoking. Smoking
treatment with a temperature of 40-500C for 1, 2 and 3 hours increased protein levels in fish
products. The increase in protein content was due to the increase in nitrogen content which is
an amino acid component in the product. Heating can cause denatured and coagulated protein
structures to become simpler forms. The results of the organoleptic test showed that the sensory
valuc of smoked fish with the liquid smoke method was higher than that of the traditional
method. Smoked fish using the liquid smoke method has better odor appearance. taste and
texture than traditional smoked fish because the temperature is more controlled and the process

is more hygienic in traditional smoking.
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KESIMPULAN & SARAN

Pada bagian ini akan dijelaskan mengenai kesimpulan dan saran dari pengabdian kepada
masyarakat yang telah dilakukan

5.1 Kesimpulan
Kesimpulan yang didapat adalah sebagai berikut

I. Untuk pengasapan ikan yang masih dilakukan secara tradisional menggunakan kavu dan
batok kelapa, sebingga kualitas kematangan menjadi berbeda-beda dapat diselesaikan
dengan menggunakan asap cair. Penggunaan asap cair dapat menyamakan proses
kematangan dari ikan asap, karcna proscs pemanasan menggunakan oven schingga panas

yang digunakan dapat menyebar s=cara merata_ Tingkat kadar air dari ikan Juga dapat diatur

2. Sumber daya manusia yang dibutuhkan untuk melakukan pengasapan  tradisional
cenderung banyak, sedangankan untuk pengasapan menggunakan asap cair sumber daya
marnisia yang dibutukan cejnderung lebih scdikit. Hal ini dikarcnakan banyak proscs yang
bisa dikurangi atau dihilangkan dari proses pengasapan ikan secara tradisional.

5.2 Saran

Saran yang diberikan pada kegiatan pengabdian kepada masyarakat ini yaitu dilakukannya
pengembangan secara berkelanjutan agar pengrajin ikan asap dapat berkembang secara

maksimal.
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